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EINE REISE IN DIE TOSKANA: ZWEITES PASTAGERICHT
DEGUSTATIONS-ABEND MIT WEINBEGLEITUNG

Hausgemachte Tortelli gefiillt mit
AM FREITAG DEN 2. DEZEMBER 2022

Porchetta Braten, aufgegossen mit
brauner Sauce, Paprika, Senf

ENTREE
Frittierte Panzerotto, Salsiccia, HAUPTGERICHT
Stracchino
Geschmortes Kaninchen Toskanischer
Pappa al Pomodoro, Basilikum, Olivendl Art, wild Oliven, auf hausgemachter
Pecorino Kise aus Garfagnana auf Polenta mit Kdsefondant Herz, Bohnen
Rosmarin Cracker Creme, Tomatenduft, frittierter Salbei

Toskanische Polenta, Biroldo Blutwurst

DESSERT
Cast io T — Toskanisch
VORSPEISE as aghacuo 0scano (?s'amsc er
Kastanienmehl Dessert, Pinienkerne,
Toskanischer Kalnskutter Tartare Rosmarin, Ricotta-Creme, Honig

Knusprige Grana Padano Scheiben,
Zitrone, Spinat
KAFFEE & DIGESTIV

Cantucci Toscani
ERSTES PASTAGERICHT

Vin Santo
Hausgemachte Maccheroni Pasta aus
Versilia, Pilzen, Salsiccia, knusprige
Zwiebeln, Tomatencreme
Preis pro Person € 60,00
Wein paring € 30,00

Tisch Reservierungen: 0676 670 65 37
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